Przykład życiorysu funkcjonalnego, którego autor, mający doświadczenie w handlu i gastronomii, stara się o pracę w domu handlowym.

CURRICVLUM  VITAE

Imię i nazwisko:
Paweł Kowalski 

Adres:


ul. Kwiatowa 19 m 10

09-410 Płock     

Numer telefonu:
kom. 0607 412-832

Data urodzenia:
15.04.1949 r.

Stan cywilny:

żonaty, troje dzieci

Wykształcenie:

1969-1974  Akademia Rolnicza w Poznaniu – inżynier technologii żywienia

1974 -

Kurs: zagadnienia normalizacji

1977 -

Kurs dla kierowników zakładów gastronomicznych

Doświadczenia zawodowe: 

Wieloletnia praktyka zawodowa na stanowiskach kierowniczych w gastronomii i w handlu, Organizacja produkcji kulinarnej i sprzedaży, organizacja pracy zespołów ludzkich. Znajomość zagadnień gospodarki magazynowej, spraw socjalnych w zakładzie pracy oraz kasy.

Gastronomia
W latach 1978-1985 prowadzenie na zasadach ajencji, kolejno czterech zakładów gastronomicznych w Warszawie. Doświadczenie w organizacji i kierowaniu barem, restauracja i kawiarnią. Organizacja produkcji kulinarnej, wypieku i sprzedaży ciast oraz produkcji lodów. Rozszerzanie oferty usługowej prowadzonych zakładów: zorganizowanie dyskoteki, dansingów, obsługa wesel, sprzedaż zapiekanek i hot-dogów. Wzrost rentowności prowadzonych zakładów. Znajomość gastronomii francuskiej nabyta w paryskim ”Rasputinie”. Doświadczenie w prowadzeniu baru małej gastronomii. Kontrola zakładów gastronomicznych różnych branż.

Handel


Kierowanie domem towarowym i kierowanie sklepem ogólnospożywczym: organizacja materialna procesu sprzedaży oraz kierowanie zespołami ludzi. Wielokrotne podniesienie obrotów i urentownienie obu placówek handlowych poprzez rozszerzenie oferty handlowej i poprawę organizacji pracy. Organizacja i prowadzenie budki handlowej.

Historia zatrudnienia:
1992 - obecnie prowadzenie baru małej gastronomii.

1991 - 1992 Kierownik sklepu. Społem WSS. Sklep ogólnospożywczy

1986 - 1991 Kierownik Domu Towarowego. Rzemieślniczy Dom Tow. Sp. Z o.o.

1978 - 1986 Ajent w placówkach gastronomicznych w Łodzi: Bar restauracyjny „Śledź”, kawiarnia „Balbinka”, Restauracja „U Anioła”, bar restauracyjny ”Morze”.

1977 - 1978  Specjalista technolog. Biuro Gastronomii „Społem WSS”

1976 - 1977  Praca za granicą.

1974 - 1976  starszy inspektor oraz samodzielny specjalista ds. normalizacji i jakości. Biuro produkcji i zaopatrzenia „SpołemWSS”.

Inne umiejętności prawo jazdy kat. B 

________________________________________________________________
Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych zawartych w złożonym przeze mnie dokumencie dla potrzeb niezbędnych do procesu rekrutacji zgodnie z ustawą z dnia 29 sierpnia 1997r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. Nr 133, poz. 883 z 1997r.)

